STUZZICHINI

— TAPAS « TO SHARE —
e
Pane & Olio 3
Hausbrot * Aioli ¢ Oliven * Olivensl
Homemade bread + Aioli * Olives * Olive oil

Tartare di Manzo 11

Rind * Dijon ¢ Kapern
Beef * Dijon mustard * Capers

Tartare di Salmone 11
Lachs ¢ Avocado * Limette

Salmon * Avocado * Lime

Feta Mediterranea 10

Ofenfeta ¢ Kriuter * Olivensl
Baked feta * Herbs + Olive oil

Formaggio di Capra Gratinato 11

Flambierter Ziegenkise ¢ Rote Bete ¢ Honig
Flambéed goat cheese * Beetroot * Honey

Parmigiana di Melanzane 10

Auberginenauflauf ¢ Tomatensauce * Fior di Latte
Eggplant bake + Tomato sauce * Fior di Latte

Pimientos de Padron 8

Meersalz *+ Olivenol ¢ Gebraten

Sea salt * Olive oil * Pan-fried

Funghi di Stagione 8

Gebratene Pilze der Saison *+ Knoblauch + Olivendl

Sautéed mushrooms of the season * Garlic *+ Olive oil

Gamberi all'Aglio 12
Knoblauch + Chili * Olivensl * Gebraten
Garlic » Chili + Olive oil * Sautéed

Bruschetta Classica (2 Stuck) 9

Tomate + Basilikum * Knoblauch
Tomato * Basil » Garlic

TUTTO IN MEZZO 75
Alle Stuzzichini zum Teilen
(ohne Pane & Olio)

All tapas to share
(without Pane & Olio)

INSALATE

Insalata Mista di Stagione 12

Saisonaler Salat * Cherrytomaten * Hausdressing

Mixed seasonal salad * Cherry tomatoes * House dressing

Insalata Rucola 12
RI]CO].Z! . Parmesan he Cherrytomaten . Hausdressing

Arugula + Parmesan + Cherry tomatoes * House dressing

Insalata Avocado e Carciofi 15

Avocado ¢ Artischocken ¢ Parmesan

Avocado * Artichokes * Parmesan

> L8

ZUSATZLICH WAHLBAR
_+_
Rinderfiletspitzen + 9

Beef fillet tips

Garnelen + 8
Prawns

Hihnchenstreifen + 7
Chicken strips

+

MIX FREDDO 25

Burrata Pugliese * Vitello Tomato * Lachs Tatar

Burrata Pugliese * Vitello Tonnato + Salmon Tartar

__+__

MIX CALDO 25

Calamari alla Sorrentina *+ Gamberoni al|’Aglio .
Parmigiana di Melanzane
Calamari alla Sorrentina * Garlic prawns *

Eggplant parmigiana




CARNE

VOM LAVASTEINGRILL
(FROM THE LAVA STONE GRILL)
_._.t._.__

Tagliata di Rumpsteak (250 29

Rumpsteak, tranchiert vom Jungbullen
auf Rucola und Parmesan

Sliced rump steak from young beef,

served on arugula and Parmesan

Filetto di Manzo

Deutsches Premium-Rinderfilet

German premium beef tenderloin

200534 + 250g43 + 300g53

Scaloppina alla Romana 22
Kalbsriickenmedaillon ¢ Bresaola * Salbei

Veal medallion * Bresaola * Sage

Lammkoteletts aus Neuseeland
(Lamb Chops)

Mediterrane Kriauter * Rosmarin * Knoblauch

Mediterranean herbs * Rosemary * Garlic

4 Stiick
pizzas 25
6 Stuck 30
pizzas

PESCE

VOM LAVASTEINGRILL
(FROM THE LAVA STONE GRILL)
e lp——

Orata Royal 23

Dorade ¢ Kriuter ¢ Zitrone

Sea bream * Herbs * Lemon

Filetto di Salmone 22

Lachsfilet = Weilwein-Butter-Zitronensauce

Salmon fillet = White wine butter lemon sauce

Gamberoni
Wildgarnelen ¢ Krauter * Knoblauch * Zitrone

King prawns ¢ Herbs * Garlic * Lemon

4 Stiick 25
pizzas
6 Stick 30
pizzas
e \e

GRAN PIATTO DI PESCE
FUR 2 PERSONEN 65

Lachs * Dorade * Gamberoni * Calamari *
Salmon * Sea bream * King prawns * Calamari * Octopus

Oktopus

Gemiise, Kartoffeln und
Spaghetti Aglio e Olio
Vegetables, potatoes and

4t spaghetti aglio e olio s

BEILAGEN / SIDE DISHES

Kartoﬂ‘elpﬁr'ee / Mashed potatoes
Rosmarinkartoffeln / Rosemary potatoes
Spaghetti Aglio e Olio

Mediterranes Gemiise /
Mediterranean vegetables

6

6
6
7

Triffel-Kartoffelptiree /
Truffle mashed potatoes 9

Triffelpasta / Truffle pasta 12
Kleiner Salat / Small salad 6




PASTA

Gnocchi al Pomodoro 16

Kartoffelgnocchi ¢ San-Marzano-Tomaten ¢
Mozzarella + Basilikum

Potato gnoechi + San Marzano tomatoes *

Mozzarella » Bausil

Gnocchi al Tartufo 19

Kartoffelgnocchi . Steinpilze ¢ Triiffelcreme

Potato gnocchi * Porcini mushrooms * Truffle cream

Tagliatelle al Filetto 23

Tagliatelle * Rinderfiletspitzen ¢ getrocknete Tomaten
Tomatensauce

Tagliatelle + Beef fillet tips * dried tomatoes *
tomato sauce

Penne al Pollo 18

Penne * Hihnchenstreifen ¢« Champignons -«
Parmesancremesauce
Penne + Chicken strips * Mushrooms *

Parmesan cream satce

Tagliatelle Salmone Spinaci 19
Tagliatelle * Lachswiirfel + Babyspinat * Hummersauce
Tagliatelle * Salmon cubes * Baby spinach + Lobater sauce

Spaghetti Arrabbiata 16

Spaghetti ¢ San-Marzano-Tomaten * Chili
Spaghetti * San Marzane tomatoes * Chili
Optional:  Burrata +4 <+ Garnelen +6

(.)pliunal: Burrata +4 +* Prawno 6

Spaghetti Cacio e Pepe 16
Spaghetti * Pecorino Romano ¢ schwarzer Pfeffer
45})&5;‘.'::'{!{' o Pecorino Romano * Black pepper

()!ﬂi(\!'ﬁlll Rindermetspitzen +8 + Garnelen +6

()plinn;l]: Bcu:ffﬂfcrf tepes 8§ e

Prawno +6

Linguine Gamberoni e Limone 24
Linguine * Garnelen * Amalfi-Zitrone «
Parmesan ¢ Petersilie

Linguine * Prawns * Amalfi lemon

ArTNCHE * (2 Lke] iy
P Parsley

DESSERT

Affogato al Caffé 7

Kugel Vanilleeis mit frisch aufgebrithtem Espresso

_..,.!.._

Tiramisu Classico 8,5

Hausgemachles Tiramisa — cremig, unwiderstehlich

_..._+__

Parfait della Stagione 9

Feines Semifreddo — je nach Saison

_.+._

Panna Cotta a1 Frutti di Bosco 8,5

Panna Cotta mit Waldfriichten

——

Tris di Mousse 10,9

Drei verschiedene Mousse-Variationen

———

Soufflé al Cioccolato 15

Warmes Schokoladensoufflé mit fliissigem Kern,
serviert mit Vanilleeis

__+_

Piatto Misto di Dolc1 14

Gemischte [)essertphltte - .‘\u.swahl unserenr Dulci,

pro Person

ab 2 Personen




ANTIPASTI

VORSPEISEN
STARTERS

__.+..__

Burrata Pugliese 15
Burrata * Datterino-Tomaten < Basilikum

Burrata * Datterino tomatoes * Basil

—.+.._

Vitello Tonnato 16

Kalbsriicken ¢ Thunfischcreme « Kapern
Veal loin + Tuna cream < Capers

e i —

Calamari alla Sorrentina 16

Scharf angebratene Baby-Calamari * Knoblauch -«
Petersilie * Cherrytomaten * Babykartoffeln
Sautéed baby calamari + Garlic * Parsley +

Chen'y tomatoes * Baby potatoes
———

Polpo Mediterran 18

Gebratener Oktopus + Artischocken + Oliven ¢
Pomodorini

Grilled octopus + Artichokes * Olives +
Cherry tomatoes

CRUDO

ROH & FEIN
RAW & FINE

__+__

Crudo di Manzo 14

Carpaccio vom Rind ¢ Parmesan * Rucola

Beef carpaccio + Parmesan * Arugula

__.'.__

Lachs Crudo 16

Carpaccio di Salmone ¢ Limette * Olivensl

Salmon carpaccio * Lime + Olive oil

o

Thunfisch Crudo 18

Carpaccio di Tonno * Amalfi-Zitrone
sizilianische Pistazien ¢ Olivenol
Tuna carpaccio * Amalfi lemon «

Sicilian pistachios * Olive oil

PIZZA

_.‘._
Pizza al Tartufo 19
Triiffelcreme + Fior di Latte = Parmesan = Rucola
Truffle cream « Fior di Latte » Parmesan + Arugula
+

Pizza Burrata 17
Burrata » Datterino-Tomaten + Basilikum
Burrata *+ Datterino tomatoes *+ Basil

-

Pizza Bresaola 19
Bresaola + Rucola « Parmesan
Bresaola + Arugula + Parmesan
L ey T
Pizza Scampi Aglio 19
Scampi * Knoblauch « Chili
Scampi + Garlic + Chili
— i —
Pizza Margherita 15
San-Marzano-Tomaten * Fior di Latte « Basilikum

San Marzano tomatoes *+ Fior di Latte * Basil
j

Pizza Salami Milano 17
San-Marzano-Tomaten * Fior di Latte + Salami Milano
San Marzano tomatoes * Fior di Latte = Salami Milano




